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CLIC-Info : Santé et Sécurité

Des conseils de santé et de sécurité
en quelques clics!

La salubrité alimentaire
au menu!
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. Afin d’éviter une contamination croisée,
les Iégumes et la viande crue ne devraient
jamais se croiser sur une planche de découpage.

Obtenez plus d’information ici.

Utilisez-vous des
moules en silicone?

Le silicone ne peut
pas étre utilisé a une
température de plus de

. SITRAL N 4280 F
e e
Découvrez les avantages et les risques
des différents types de matériaux de
cuisine ici.
Obtenez d’autres conseils pour
utiliser votre batterie de cuisine
en toute sécurité ici.
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Repérez les dangers!
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Ils possédent tous une corde .
d’alimentation. Gardez-les hors de
portée des enfants.

Obtenez des conseils pour garder votre
maison en sécurité ici.

Porteurs de bactéries?
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http://www.canadiensensante.gc.ca/eating-nutrition/safety-salubrite/safety-interactive-salubrite-fra.php
http://www.hc-sc.gc.ca/cps-spc/pubs/cons/child-enfant/index-fra.php
http://canadiensensante.gc.ca/consumer-consommation/home-maison/cook-cuisinier-fra.php
http://www.pinterest.com/pin/436567757601981820/?utm_source=facebook_hcdns&utm_medium=social&utm_content=june26_cookwarepin_FR&utm_campaign=social_media_14
http://www.phac-aspc.gc.ca/fs-sa/fs-fi/salmonella-fra.php

